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40. A panela de pressdo € um utensilio muito
utilizado no intuito de diminuir o tempo de cozimento
dos alimentos, pois 0 aumento da pressao interna
permite a elevacao do ponto de ebulicao da agua,
mantendo-a em estado liquido a temperaturas
maiores. A pressao atmosférica varia com a altitude e
exerce influéncia sobre o ponto de ebulicdo da agua.
De modo simplificado e dentro de certos limites, o
ponto de ebulicdo pode ser representado por uma
funcao crescente da pressao. Considerando sua
finalidade, como descrita no inicio deste enunciado, a
panela de pressdo proporcionaria um cozimento mais
eficiente, se comparado ao uso de panela comum,

A} ao nivel do mar, pois a pressao atmosférica é
menor que no alto de uma montanha.

B} no alto de uma montanha, pois a pressao
atmosférica & maior que ao nivel do mar.

C) no alto de uma montanha, pois a pressao
atmosférica € menor que ao nivel do mar.

D) ao nivel do mar, pois a pressao atmosférica é
maior que no alto de uma montanha.

Assunto: Termologia

OBS: A questdo da margem para outras opgoes.
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Mas n&o podemos afirmar que 61 serd maior que 100 °C em algumas altitudes.
A questao néo localiza a posicdo da panela. Para algumas altitudes, a eficiéncia do cozimento
da panela de presséo sera maior do que a da panela comum, comparada com o nivel do mar.
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