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O fruto do cajueiro é um aquénio repleto de um liguido
escuro, quase preto, caustico e inflamdvel. Esse liquido da
casca da castanha do caju (LCC) representa aproximadamente
25% da massa da castanha e é um subproduto de agronegocio
do caju. Quando submetido a altas temperaturas, o acido
anacardico presente no LCC é convertido a cardanol, que recebe
a denuminacao de LCC técnico, conforme o esquema:
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O LCC técnico € produzido por meio de uma reagao organica
do tipo
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A descarboxilagdo é uma reagao quimica que remove um grupo carboxilico de um composto,
liberando-o na forma de diéxido de carbono (CO,).
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