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A qualidade do leite, controlada pelos institutos de saude
publica, é realizada por meio de testes especificos, para determinar
densidade, teor de gordura, rancidez, acidez, presenca de
aditivos usados para conservagdo e materiais estranhos ao leite,
por exemplo, adulterantes. Para mascarar a adigdo indevida de
dgua ao leite, o adulterante mais utilizado é o amido.

BOSSOLANI, Monique; LISBOA, Julio C. F. Tipos de leite, substincias
estranhas e obteng¢do de pldstico. Quimica Nova na Escola,
n. 6, nov. 1997 (adaptado).

' A adigdo desse adulterante tem como objetivo mascarar qual
teste de controle?

@ Densidade, uma vez que o amido atua como soluto.

@ Teor de gordura, uma vez que o amido é um lipideo.

® Acidez, uma vez que o amido tem propriedade basica.

® Rancidez, uma vez que o amido tem a¢do antimicrobiana.
(@ Presenca de conservantes, uma vez que o amido é antioxidante.

Assunto: Propriedades da matéria

A adicdo de agua ao leite constitui uma adulteracdo porque provoca a diminuigdo de sua
densidade, ja que a agua apresenta densidade menor que o leite. Para mascarar essa adulteragao,
alguns adulteradores adicionam amido que aumenta a densidade da mistura para aproxima-la da
densidade do leite.
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